
MENUKAART



OM TE DELEN 
 
Tapasplank 20,00 
  
Pizzarolletjes 8,00 
 
Portie ribbetjes - traag gegaard 8,00 
 
Groentefingers met dipsaus 8,00 
 
Camembert uit de oven 12,00 
geserveerd met brood - gemarineerd met  
ons huisbier Valentin Saison  

KLASSIEKERS 
 
Tagliata van rund  26,00 
hoevevlees Piemontese - gebakken aardappelen - 
tomaat 
 
Burger ‘t Groenhuis  18,00 
gebakken aardappel - tomatensalsa 
 
Veganburger ‘t Groenhuis  18,00 
gebakken aardappel - tomatensalsa 
 
Lasagne bolognaise  18,00 
 
Pita shoarma van oesterzwam  20,00 

 
KINDEREN 
 
Kinderburger 12,00 

Kinderlasagne 12,00
 

Allergenenlijst 
beschikbaar 

Vegetarisch 
gerecht 

“ Eten smaakt lekkerder wanneer je  
het kunt delen met vrienden. ”



MET DE SEIZOENEN MEE 
 
Vis - suggestie van de chef 26,00 
seizoensgroenten

Gelakt buikspek - traag gegaard 26,00 
seizoensgroenten 

Pittige groene curry met kip 24,00 
rijst - seizoensgroenten 

Pittige groene curry met vegan kipstukjes 24,00 
rijst - seizoensgroenten 

Gebakken ravioli 20,00 
seizoensgroenten 

Salade ‘t Groenhuis 20,00 
seizoensgroenten 

Soep van de dag 5,00 
met brood en boter 

Pas je salade of soep aan naar  
eigen smaak, € 2,50/topping: 

• gebakken kip  
• vegan kipstukjes 
• gerookte zalm 

Kies je  
topping

Weeklunch 
 
 
 
 
 

Wij serveren iedere week originele lunches,  
zowel vegetarisch als vlees of vis.

Je kan ze checken op facebook en Instagram  
of op onze website:  

www.tgroenhuis.be/eten-lunch 
 
 

OPENINGSUREN 
Maandag tot vrijdag: lunch van 11u30 tot 14u30 

Vrijdagavond: eetcafé van 18u00 tot 23u00



PANINI 
 
Panini ‘t Groenhuis 7,00 
met de seizoenen mee 
  
Panini veggie 5,50 
met de seizoenen mee
 
Panini klassiek 5,50 
hesp-kaas 
 
Panini Spiegelei 6,00 
hesp-kaas-spiegelei 

+ extra slaatje 2,50 

 

+ extra soep 5,00 



FRIS 
 
Water plat glas/fles 1L 2,00/7,00 

Water spuit glas/fles 1L 2,00/7,00 

Cola 2,50 

Cola zero 2,50 

Limonade citroen 2,50 

Limonade orange 2,50 

Ice Tea 2,50 

Gimber bruis 3,50 

Bionade gember/sinaasappelsap 3,50 

Bionade vlierbes 3,50 

Tonic Franklin 3,00 

Gemberbier Fentimans 3,00 

Fristi 2,50 

Appelsap Lombarts Calville 3,00 

Sinaasappelsap 2,50 

 

 

APERITIEF 
 
Picon van het huis 8,00 

Picon Valentin 7,00 
Picon met ons huisbier Valentin Saison 
 

Gin Tonic 12,00 
Poppies gin - Franklin tonic 
 

Cocktail ‘t Groenhuis 9,00 
Elixir d’Anvers - appelsap - limoensap 
 
Bubbels Pupitre 5,50 / 25,00 
Brut, uitzonderlijke kwaliteitscava, Spanje 
 
Pineau des Charentes 5,00 
Porto 5,00 

Ricard 5,00 

ALCOHOLVRIJ APERITIEF
 

Gimber Tonic 6,50 
Gimber Sweet lilly - Franklin tonic 
 

Gimber apple spritz 6,50 
Gimber original - spuitwater - appelsap  

 
 



WITTE WIJN glas / fles 
 
Colli Euganei bianco 5,00 / 22,00 
Fris, toetsen van appel en perzik 
 
Pur Blanc - Domaine de la Ferrandière 5,50 / 25,00 
Exotisch fruit, vettig, zeer fijn 
 
 
ROSÉ WIJN glas / fles 
 
Rosé Preignes le Vieux Syrah 5,00 / 22,00 
Florale toetsen, subtiel fruit, fris en elegant 
 
 
RODE WIJN glas / fles 
 
Colli Euganei rosso 5,00 / 22,00 
Kruidig, toetsen van rode en zwarte bessen 
 
Rood Taus ‘Seleccion’ 6,00 / 28,00 
Rijp rood fruit, lichte vanilletoets, krachtige afdronk 
 

LICHTE BLONDE BIEREN 
 
Pils Bavik - 5.5% 2,50 
Brouwerij Debrabandere 
 
Valentin Saison - 7% 3,60 
Ons huisbier, waar we trots op zijn (donkerblond bier, 
dorstlesser, kruidig en hoppig)  
 
Wipers Times blond - 6.2% 3,60 
Brouwerij De Kazematten 
 
Keikoppenbier - 6.1% 3,60 
Brouwerij De Plukker 

Ons huisbier is te 
verkrijgen in een 
geschenkpakket.



BRUINE BIEREN 
 
Sint-Bernardus Prior 8 - 8% 4,50 
Brouwerij Sint-Bernardus

Sint-Bernardus 12 - 10% 5,00 
Brouwerij Sint-Bernardus
 
Barbe Noire Stout - 9% 4,80 
Brouwerij Verhaeghe 

Vleteren Imperial Stout - 10% 5,60 
Brouwerij Deca

ZURE BIEREN 
 
Cuvée des Jacobins - 5.5% 4,50 
Brouwerij Vanderghinste  
 
St. Louis Geuze Fond Tradition - 5% 6,00 
Brouwerij Vanhonsebrouck

“ Je moet niet dronken  
  tot je drinken bent. ”

ZWARE BLONDE BIEREN 
 
Sint-Bernardus Tripel 33cl - 8% 4,50 

Sint-Bernardus Tripel 75cl - 8% 11,00 
Brouwerij Sint-Bernardus 

Papegaei - 8% 4,50 
Brouwerij Verstraete 
 
Georges IV - 8% 5,00 
Brouwerij Deca
 
Tripel Ox - 8% 4,80 
Brouwerij OX 
 
Tripel Plukker - 7.5% 4,50 
Brouwerij De Plukker 
 
Trois Monts 33 cl- 8.5% 4,50 

Trois Monts 75 cl- 8.5% 9,00 
Brasserie de Saint-Sylvestre 



WITTE BIEREN 
 
Space Cadet - 5% 4,00 
Brouwerij ‘t Verzet  
 
Tokyo - 6% 4,00 
Brouwerij Sint-Bernardus  
 

ALCOHOLVRIJ 
 
Estaminet - 0,0% 3,00 
Brouwerij Swinkels 
 
Sportzot - 0.0% 3,80 
Brouwerij De Halve Maan  
  
 

HOP HOP HOP 
 
Golden Tricky IPA - 7.5% 4,50 
Brouwerij ‘t Verzet  
 
Sir Grashopper IPA - 6.5% 4,50 
Brouwerij Deca 
 
Troubadour Magma Tripel IPA - 9% 4,80 
Brouwerij The Musketeers

“ Hetzij in verdriet of grote vreugd,  
een goed glas bier doet altijd deugd. ”

STRAF 
 
Limoncello 6,00 

Baileys 6,00 

Amaretto 6,00 

Calvados 6,00 

Elixir d’Anvers 6,00 

Jägermeister 6,00 

Whisky Talisker 10 years 8,00 

 



DESSERT 
 
Chocomousse 6,00 

Appeltaart 6,00 

Citroentaart 6,00 
 
 

KOFFIE 
 
Koffie 2,50 

Espresso 2,50 

Macchiato 3,00

Capuccino 3,00

Café Latte 3,00 
 
Verwenkoffie - verwenthee 8,50 
 
Irish coffee 8,00
Whisky 

Normandische koffie 8,00
Calvados

LOSSE THEE EN INFUSIE 

Bergkruiden 3,00 
Venkel, eucalyptus, pepermunt, braambesblad, tijm, 
smalle weegbree, rozemarijn, anijs, salie, spar 
 
Haardvuur 3,00 
Verbena, sinaasappelschil, kaneel, kruidnagel,  
steranijs, anijs, venkel, citroenschil, korenbloem. 
 
Adem 3,00 
Longkruid, kaasjeskruid (bloem), koningskaars,  
smalle weegbree, zoethout, tijm, eucalyptus 
 
Gemberthee 3,00 
Thee gemaakt met Gimber original 
 
Marokkaanse munt 3,00 
Gunpowder (groene thee) en pepermunt 
 
Opgewekt 3,00 
Appelpulp, hibiscus, appel, sinaasappelschil 
 
Woojeon 3,00 
Groene thee uit Zuid-Korea. Gewokt en gestoomd
 
Bloementhee voor 2 6,00 
 
 



Lokaal 
 

Wij werken samen met deze lokale leveranciers en producenten omdat we geloven in kwaliteit en duurzaamheid: 
Bako koffie - Sjokla - Hoeveslagerij ‘t Lindebos - Hoeve Siam - Joie de Chocolat - Verdélice - Atelier Hortense -  

Kruidbar - Wijngoed Monteberg - Lombarts Calville - Dranken David

Meenseweg 169 - 8900 Ieper 
info@tgroenhuis.be - 0490 45 17 16  

www.tgroenhuis.be

Ons vermelden op sociale media?  
#tgroenhuisieper




